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Nazwa produktu:

Serca kacze, indycze, z kurczat lub z kur mrozone, gesie gteboko mrozone lub $wieze
nie poddane innym metodom utrwalania.

Surowiec: Surowcem do produkcji podrobow drobiowych jest dréb rzezny wodny typu kaczka,
ges lub grzebiacy typu indyk, kurczak, kura zbadany przed i po uboju przez
urzedowego lekarza IW i uznany za zdatny do spozycia bez zastrzezen.

Opis produktu: Serca bez resztek naczyn krwiono$nych i osierdzia, dopuszcza sie niewielkg

pozostato$¢ osierdzia dla serc z drobiu grzebigcego. Zapakowane w opakowania
jednostkowe, zamkniete w sposob trwaty klipsem metalowym, oznakowane etykietg
jednostkowg lub pakowane w blok w opakowania transportowe wytozone folig, ktéra
powinna okrywa¢ zawarto$¢ ze wszystkich stron.

Wymagania jakosciowe

Serca wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych i zabrudzen.

Dopuszcza sie w opakowaniu niewielki wyciek w przypadku podrobdw Swiezych i
mrozonych oraz oszronienie i obeschniecie powierzchni bryty w przypadku produktéw
mrozonych.

Cechy organoleptyczne Zapach - naturalny charakterystyczny dla tego rodzaju asortymentu, niedopuszczalny
zapach $wiadczacy o zepsuciu lub inny obcy.
Barwa - naturalna jasnoczerwona do wisniowo czerwonej. Dopuszcza sie
przyciemnienie barwy na powierzchni bloku mrozonego, brak oznak oparzeliny
zamrazalniczej.

Ciezar:

Opakowania transportowe- kartony lub pojemniki plastikowe o masie netto 10 - 15,0
kg, serc zapakowanych w opakowania jednostkowe po 1 lub 5 kg w zaleznosci od
wymagan odbiorcy lub bez w bloku .

Dopuszcza sie : inng mase , po uzgodnieniu z odbiorcg .

Forma opakowania:

Opakowania jednostkowe — woreczki polietylenowe PE, woreczki termokurczliwe z
nadrukiem lub bez, zamykane w sposob trwaty klipsem metalowym, oznakowane
etykietg jednostkowg zgodnie z obowigzujacymi przepisami w jezyku polskim
,dopuszcza si¢ dwu lub wielojezyczne oznakowanie. Wszystkie rodzaje woreczkdw
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zamkniete w sposdb trwaty. Dopuszcza
sie brak opakowania jednostkowego dla serc pakowanych w blok, wprowadzonych do
obrotu w stanie mrozonym lub schtodzonym, ale zabezpieczone folia.

Opakowanie transportowe:

—  pudia tekturowe czyste bez obcych zapachoéw, zamknigte w sposob trwaly za
pomocg tasmy samoprzylepnej. W przypadku handlu wewnatrzwspoinotowego
oznakowane etykietg IW na styku wieka i dna opakowania, zawierajaca owalny
znak identyfikujacy zaktad- stanowiaca plombe,
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— pojemniki z tworzywa sztucznego wytozone folig/workiem
—  worek/ folia PE w przypadku poliblokdw.

Wszystkie opakowania transportowe oznakowane sg etykieta samoprzylepng,
zawierajgcq oznakowanie zgodne z obowigzujacymi przepisami w jezyku polskim.
Dopuszcza sig dwu lub wielojezyczne oznakowanie.

Serca w opakowaniu transportowym powinny by¢ utozone: z tego samego rodzaju
(gatunku) drobiu, oraz z tego samego kodu produkcyjnego identyfikujacego date
produkcji oraz dostawce surowca w sposdb nie powodujacy deformacji i zapewniajacy
estetyczny wyglad

Materiat opakowaniowy:

Wszystkie rodzaje opakowan jednostkowych (worki termokurczliwe, polietylenowe),
zbiorczych/transportowych (kartony, pojemniki) oraz folia/ worki uzywane do
wyktadania opakowan, posiadajg deklaracje producenta o spetnianiu wymagan dla
materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Cechy fizyko - chemiczne:

Nie stosuije sie innych $rodkéw konserwujacych.
Zawarto$¢ pozostatosci metali szkodliwych :
oféw nie wiecej niz 0,10 mg/kg

Cechy mikrobiologiczne:

Bakterie z grupy coliw 1g -<5x103

Obecnos¢ Salmonella - nieobecna w 25 g

Obecnos$c¢ Listeria monocytogenes — nieobecna w 25 ¢
Liczba Listeria monocytogenes w 1g- < 100 jtk/g
(badanie w przypadku stwierdzenia obecno$ci w 25g)

Warunki przechowywania, okresy trwatosci:

Serca drobiowe gfeboko mrozone powinny byé przechowywane-u producenta
w temperaturze od —22,1 °C do -30 °C w okresie nie diuzszym niz 12 miesigcy
Serca drobiowe mrozone - w okresie nie dtuzszym niz rok.

W punkcie sprzedazy temperatura przechowywania podrobdw mrozonych nie moze
by¢ wyzsza niz -18,1 °C do -22 °C - w okresie nie dfuzszym niz data na
opakowaniu
Serca drobiowe gteboko mrozone powinny by¢ przechowywane u klienta:
e wtemperaturze - 18 °C - w okresie nie dfuzszym niz data na opakowaniu,
e wtemperaturze — 12 °C - w okresie nie dfuzszym niz 4 tygodnie,
e wlodéwce od 0°C do +4 °C - w okresie nie dfuzszym niz 48 godzin.

Dopuszcza sie inne warunki przechowywania i okresy trwato$ci podrobdw mrozonych
w przypadku handlu wewnatrzwspélnotowego po uzgodnieniu z odbiorca.

Nie dopuszcza sie ponownego zamrazania podrobéw rozmrozonych.

Serca drobiowe $wieze w punktach sprzedazy powinny by¢ przechowywane : w
temperaturze od -2°C do +2°C w okresie nie diuzszym niz data na opakowaniu.

Warunki dystrybuciji:

Podroby nalezy przewozi¢ w transporcie dostosowanym do przewozu zywnosci,
zabezpieczajacym produkt przed wzrostem temperatury: produktu mrozonego
powyzej —12 °C , gteboko mrozonego powyzej —18 °C.

Dopuszcza sie w czasie manipulacji przetadunkowych i zatadunkowych
podwyzszenie temperatury o 3 °C.

Srodki transportowe powinny byé czyste, bez obcych zapachéw.

Stan zatadowania powinien uniemozliwia¢ przemieszczanie i uszkodzenie opakowan
transportowych.

Srodki transportu do przewozu produktow gleboko mrozonych muszg byé
wyposazone W urzadzenia rejestrujgce, stuzace do monitorowania w regularnych
odstepach czasu temperatury powietrza.
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Przeznaczenie konsumenckie produktu: Serca drobiowe przeznaczone sg do 0goéinego spozycia po obrébce termicznej wg
wiasnego przepisu lub dalszego przerobu
GMO Produkt nie zawiera sktadnikéw modyfikowanych genetycznie.
Alergeny Obecny w produkcie
Tak / Nie

Zboza zawierajace gluten (tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, pszenica orkisz, kamut lub ich Ni

) ie
odmiany hybrydowe) oraz produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne. Nie
Jaja i produkty pochodne. Nie
Ryby i produkty pochodne. Nie
Orzeszki ziemne/ orzeszki arachidowe i produkty pochodne. Nie
Soja i produkty pochodne. Nie
Mieko i produkty pochodne (facznie z laktoza). Nie
Orzechy, tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wtoskie, orzechy nerkowca, orzechy pekan, Ni

o e o ie

orzechy brazylijskie, pistacje/ orzech pistacjowy, orzechy makadamie i produkty pochodne.
Seler i produkty pochodne. Nie
Gorczyca i produkty pochodne. Nie
Nasiona sezamu i produkty pochodne. Nie
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub mg/l w przeliczeniu na SO2 Nie
tubin i produkty pochodne. Nie
Migczaki i produkty pochodne. Nie




